Crema di Zucca e Porri

ricetta inviata da peritoni il 21/09/2009
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	Sta arrivando l'autunno, dove la zucca trionfa e allora... W la zucca!
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	Ingredienti 
  500 di zucca
  3 porri
  olio evo
  sale e pepe
  4 fette di prosciutto crudo
  2 fette di formaggio fontina
  brodo q.b

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	Preparazione
Tagliare a fettine i porri,farli rosolare,aggiungere la zucca precedetentemente cotta in pentola a pressione e ridotta a pezzetti
 aggiungendo il brodo.
Passate adesso la crema al passaverdura, disponetela  nelle fondine; arrostite il prosciutto crudo a straccetti in una padella antiaderente molto calda fino a quando il prosciutto non risulterà croccante.
Disponete il formaggio sulla crema insieme alla fetta di prosciutto crudo e deliziatevi...


